
      DINER DE DÉGUSTATION

EXPÉRIENCE N° 3

ROUTE DES VINS EXCLUSIVE
SUR MESURE 

 
ENTRÉE DE BIENVENUE

o

AMUSE-BOUCHE

o

ENTRÉE

Risotto aux cèpes, truffe et fromage de brebis

PLAT PRINCIPAL

o

DESSERT
Sélection de fromages Di Cecca

Capocollo 'ES' avec tarallini de la masseria

Panfritto à l'huile d'olive extra vierge, au beurre salé et aux anchois de Cantabrie

Tartare de bœuf avec vinaigrette et herbes de notre jardin

Tartare de morue salée sur pain brioché et vinaigrette aux herbes du jardin

Joue de porc en CBT marinée au vin

Seiche farcie à la sauce



NOUS VOUS GUIDERONS À LA DÉCOUVERTE DE VIGNOBLES PRESTIGIEUX QUI
 COMPLÈTERONT VOTRE DÎNER DE DÉGUSTATION, EN VOUS OFFRANT LA POSSIBILITÉ DE
 CHOISIR DES VINS SPÉCIAUX POUR VIVRE UNE EXPÉRIENCE MAGIQUE PLEINE D'EXCELLENCE.

Dîner au prix de 55€ avec un choix d'un plat pour chaque plat, eau, café et pâtes maison compris
 (hors accord mets-vins).
Accord mets-vins : sélection de vins fins avec les conseils du sommelier (coût à la carte).
N.B. Veuillez communiquer vos allergies ou intolérances lors de la réservation.  La réservation
 est obligatoire pour un minimum de 2 personnes. 
La réservation est obligatoire pour un minimum de 2 personnes et un maximum de 6.


